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Ostallgauer Emmentaler-Radweg

Ovtallgéiiu = Tourivmuo,
Landwirtschaft und Kise

Das Ostallgdu ist mit seinen Kdnigsschldssern, Neu-
schwanstein und Hohenschwangau eine der bekanntes-
ten Urlaubsregionen Bayerns. Hier produziert die Land-
wirtschaft im Einklang mit der Natur. Markenzeichen
fiir die Region sind die griinen Wiesen, die hohen Ber-
ge, Burgen, Seen und vor allem hier produzierter Kése.

Ein Radweg fiir jedes Alter und jede Kondition!

Der Ostallgduer Emmentaler-Rad-
weg ist fir Familien mit Kindern
und auch fir den sportlichen Rad-
§ ler geeignet. Der konditionsstarke
Radfahrer wird die 38,5km Strecke
in wenigen Stunden bewaltigen, flr
Familien mit Kindern gibt es zwei
Abkiirzungsmoglichkeiten. An der

@l \\egstrecke befinden sich Informa-
tsonstafein zur modernen Landwirtschaft und die Spiel-
platze in Riickholz und Seeg sind mit Spielgerdten aus-
gestattet, die sich mit dem Thema Kése beschéftigen.

Allgdu, die Késeregion

Das Allgau ist die deutsche Kaseregion im Stidwesten
Bayerns. Zwei regionale Késespezialitdten hat die EU
bereits mit ihrer Ursprungsbezeichnung geschitzt:
Allgduer Emmen-
taler und Allgauer
Bergkase. Senne-
reien in der Region
stellen die beiden
Hartkésesorten
aus roher Kuh-
milch her. Seit
diese Namen bei
der Europaischen

Union als ,ge-
schitzte Ur-
sprungsbezeich-
nung” (g.U.) im
Jahr 1997 einge-
tragen worden
| sind, diirfen ledig-
¥ lich die Kasereien
Allgduer Emmen-
taler und Allgauer Bergkase herstellen, wenn die beno-
tigte Milch aus dem Allgau stammt. Die Herstellung von
Allgduer Emmentalerkase setzt eine Milch voraus, die be-
sonderen Anforderungen unterliegt. Die Milchlieferanten
von Allgduer Emmentalerkdsereien miissen Uiber die ge-
setzlichen Bestimmungen hinaus noch weitere Qualitats-
bestimmungen beachten. So ist z.B. bei der Flitterung
des Milchviehs Garfutter (=Silage) nicht erlaubt.

Ohne Landwirtschaft kein Kise!

Aber ohne Landwirte gabe es die-
ses wohlschmeckende Produkt
aus der Milch von Allgduer K-
hen, den Kése, nicht. Klimabe-
dingt hat der Landkreis Ostallgdu
einen hohen Anteil an Dauer-
grinland und 83 % aller land-
wirtschaftlichen Betriebe haben
Milchviehhaltung. 28 Milchki-
he und 25,3 ha landwirtschaft-
liche Nutzflache hat der durchschnittliche Ostallgdu-
er Milchviehbetrieb. Insgesamt waren es im Jahr 2006
noch ca. 3.000 landwirtschaftliche Betriebe, davon
zwei Drittel im Haupterwerb und ein Drittel im Neben-
erwerb.

Kase ist gesund und schmackhaft!

Allgduer Emmentaler und Allgduer Bergkdse geben der
Brotzeit die herzhafte Wirze, dirfen in keinem Wan-
derrucksack fehlen und haben ihren festen Platz in der
kalten wie warmen Kiiche. Und sie sind gesund: 1009
Kase deckt den Tagesbedarf an Calcium, Vitamin A zu
349 und EiweiB zu 60%.

An diesen Stationen

konnen Ste Kise kaufen:

Hofkaserei Lipp

In herrlicher Alleinlage, etwa
ein Kilometer hinter Riick-
holz, finden Sie die schmucke
kleine Hofkdserei der Familie
Lipp. AusschlieBlich die Milch
der eigenen Landwirtschaft
wird hier zu Kése verarbeitet.
Das garantiert ein Maximum
an Qualitat.

Jeden Donnerstag von

11.00 bis 11.45 Uhr (Juli,
August, Oktober) Fiihrung

in der Hofkdserei Lipp.

Butterherstel-
lung mit anschlie-
§ Bender Verkos-
tung. Gruppen

ab 15 Personen
auf Anfrage -
Anmeldung
erforderlich.

Bergkaserei Weizern

# . Seit 1896 wird in der Bergka-
serei Weizern Kase produziert.
i Nur silofreié Milch wird zur

i Herstellung verwendet.

Tdglich gibt es deftige Brot-
zeiten und frische Milch. Ein
besonderes Schmankerl sind
unsere Kasspatzen.

In der Hauptsaison
jeden Freitag von
11.00 bis 13.00
Uhr oder fur
Gruppen auf
Vorbestellung.

Die sollten Sie
unbedingt
probieren...

Sennerei Lehern

Die Sennerei
Lehern existiert
seit 1890. Seit
dieser Zeit wird
hier Allgauer
Emmentaler und
Allgauer Bergkase
hergestellt,

mit Milch von
Hopferauer Bauern. Eine Fiihrung durch den Schau-
betrieb liftet das Geheimnis der Locher im Kase.

Sehenswert ist dabei auch
die historische Kaskiiche von
1908 - beliebt bei Jung und
Alt.

Unsere Gaststatte ,Kasealp"
ladt ein zur gemitlichen Ein-
kehr bei kulinarischen Lecke-
reien rund um den Kése.

Adressen +
Offnungoszetten:

Hofkaserei Lipp

Stelle 1 - 87494 Riickholz

Tel.: (08369) 361 - Fax: (08369) 1047
E-Mail: fragen@hofkaeserei-lipp.de
www.hofkaeserei-lipp.de

Offnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr.......... 9.00-12.00h
........................................ 17.00-19.00h
Sa, So & Fejertage .....9.00-12.00 h

Bergkaserei Weizern

Weizern 3 - 87637 Eisenberg

Tel.: (08364) 280 - Fax: (083 64) 986682
E-Mail: info@kaeserei-weizern.de
www.kaeserei-weizern.de

Offnungszeiten: TGQlCh ..o.ooverevreesreee 8.00-19.00h
(Hauptsaison) - Ganzjéhrig
auch an Sonn- u. Feiertagen !

Sennerei Lehern

Lehern 158 - 87659 Hopferau

Tel.: (08362) 7512 - Fax: (08362) 2907
E-Mail info@sennerei-lehern.de
www.sennerei-lehern.de

Offnungszeiten: Mo =5@......oo.cooceo... 8.00-18.00h
506t Felertoge. ... 9.30-18.00h

MVO

Milchverwertung Ostallgdu eG
MilchwerkstraBe 101 - 87494 Riickholz

Tel.: (08369) 9100-0 - Fax: (08369) 9100-10
E-Mail: info@mvo-rueckholz.de
www.mvo-rueckholz.de

Offnungszeiten: Mo - Fr
Sg e e 9.00-12.00h
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